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SAN MAURO PASCOLI

Omaggio a Sergio Rossi
con un triplo evento

Convegno e tavola rotonda con ospiti di primo piano
e sisvelail vincitore di “Un talento per la scarpa”

SAN MAURO PASCOLI
MARCELLO TOSI

Omaggioal genio creativo diuno
dei padri fondatori del distretto
dellascarpa di San Mauro Pasco-
li: Sergio Rossi, scomparso nel
2020. Ein programma il 27 otto-
bre, nel teatro di Villa Torlonia,
dove dalle 14.45 ci sara un tritti-
co di eventi: un convegno, una
tavola rotonda, un concorso in-
ternazionale. Li promuove Sam-
mauroindustria insieme al Co-
mune di San Mauro Pascoli e al
Cercal, col contributo di Gianvito
Rossi, Confindustria Romagna e
RomagnaBanca.

La manifestazione e stata pre-
sentataieri, nellasede del Cercal,
dallasindaca Luciana Garbuglia,
dal presidente e direttore di
Sammauroindustria, Daniele
Gasperini e Miro Gori, dalla di-
rettrice del Cercal Serena Muso-
lesi, dalla coordinatrice della
giuria Cristina Savani, e da Ines
Tolic, dell’'Universita di Bologna.
Presenti in collegamento Paul
Kotrba, ceo del “Sergio Rossi In-
terim Group”, e Francesca Perot-
ta, direttrice del “Sergio Rossi
Worldwide” e del “Lanvin
Group”. Il primo dei due mana-
ger ha dichiarato: «E un onore
per noi partecipare a un evento
dedicato alla figura di Sergio
Rossi, di cui quotidianamente
proseguiamo I'importante eredi-
ta. La sua creativita e il suo stile
sononelnostroDnaaziendale, in
un percorso che si snoda tra tra-
dizione e innovazione con forti
radici nel distretto di San Mauro
Pascoli».

Unimportante focus su artigia-
nalita, stile e creativita nel di-
stretto della calzatura - ha sotto-
lineato Daniele Gasperini, ricor-
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La presentazione dell’evento in memoria di Sergio Rossi

dando la straordinaria genialita
evisione di uno dei principali sti-
listi e imprenditori della moda -
vuole essere un punto di parten-
za per costruire una riflessione
ampia e scientifica, che dalle ra-
dici del distretto della calzatura
muove verso il futuro». Per que-
stoMiro Gorihaevidenziatol'im-
portanza della partecipazione
del Dipartimento modaearte del
Campus di Rimini dell’'Universi-
ta di Bologna. Con un’apertura
progettuale - ha ricordato Lucia-
na Garbuglia - che vuole essere
sempre pill ampia, attraverso le
varie iniziative in programma,
con una proposta attrattiva per i
giovani, affinché si volgano a
questo settore.

Moderato dalla giornalista del
“Sole 24 Ore”, Ilaria Vesentini, il
convegnoracconteral'imprendi-
tore Sergio Rossi da diverse an-
golazioni: Rebecca Mariotti, au-
trice diunatesidilaurea sul desi-
gner, parlera del suo modo di in-
tenderelascarpa; il giornalistadi
moda Antonio Mancinelli mette-
rainlucelatrasmissone del sape-
re di Sergio Rossi; Giampaolo
Proni e Ines Tolic allargheranno
lo sguardo sul distretto della

scarpa; Luca Piscaglia puntera
lalente sul “distretto della feli-
cita”; Angelo Manaresi affron-
tera il tema nell’ottica della vi-
sione di mercato.

Seguira una tavola rotonda
dove si metteranno trasversal-
mente a confronto protagonisti
e testimoni del passato e del
presente del distretto della
scarpa, la cui eccellenza é or-
mairiconosciuta in tutto il
mondo.

Il pomeriggio si chiudera con
la proclamazione dei vincitori
del concorso internazionale
per giovani stilisti “Un Talento
per la Scarpa”, promosso sem-
pre da Sammauroindustria. Fi-
lo conduttore di questa 232 edi-
zione é stata “L’invenzione del-
la forma”, scandagliata attra-
verso la realizzazione di colle-
zioni, prototipi, bozzettie
quant’altro da 86 iscritti di 10
diversi Paesi. Nove i finalisti se-
lezionati: 7 italiani e 2 messica-
ni. Durante la serata, oltre a es-
sere svelato il nome del vincito-
re o della vincitrice, sara conse-
gnato un premio speciale per il
tacco piti originale, messo in
palio da “Cbr Tacstile”.

Docenza universitaria

per il medico 38enne
Gobbi di Gambettola

Specialista in russamento
e apnee istruttive
incaricato da Unibo

per la otorinolaringoiatria

GAMBETTOLA
Importante incarico di docenza
universitaria per Riccardo Gobbi.
Il medico gambettolese di 38 an-
nihaaggiuntounaltroimportan-
te tassello al suo brillante curri-
culum. Da questo anno accade-
mico, I'universita di Bologna lo
ha incaricato come docente di o-
torinolaringoiatria, per insegna-
requestaspecialita aifuturiinfer-
mieri iscritti al corso di laurea
della sede di Rimini. Gobbi si di-
chiara «molto soddisfatto di que-
sta esperienza di professore a
contratto dell'Alma Mater, che
mi vede confrontare con oltre un
centinaiodistudentidel terzoan-
no. Unincarico moltoimpegnati-
vomadecisamente stimolante».
Gia dirigente medico Orl all’o-
spedale “Morgagni” di Forli, e-
sperto in disturbi respiratori con
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esperienze anche all’estero, Gob-
bisioccupadituttalapatologiao-
torinolaringoiatrica, con partico-
lare attenzione alla diagnosi e al-
la curadel russamento e delle ap-
nee ostruttive in sonno, sianell’a-
dulto e sia nel bambino. A Gam-
bettola & molto conosciuto anche
perchéil padre Bruno, exsindaco
e giadirigente di un’associazione
di categoria, tuttora e consulente
in materia alberghiera ed € una
colonna portante della Croce
Verde. GM.

Insicurezza a Savignano
Forza Italia va all’attacco

Pecci contesta le parole
del sindaco Giovannini

«Se ne accorge solo ora?
Noi donne abbiamo paura»

SAVIGNANO

«Sono indignata per quello che &
successo e sta succedendo a Savi-
gnanoinquestigiorni». Lodichia-
ra Ombretta Pecci, ex consigliera
comunale 57enne, in qualita di
rappresentante senior di Forza I-
talia per la Romagna e il Rubico-
ne. Definisce «fuori luogo quanto

ha postato su Facebook il sindaco
Filippo Giovannini sullamancata
sicurezza» e chiede: «Forse ciav-
viciniamoalle elezioni? E possibi-
le che 'amministrazione comu-
nale non si sia mai accorta prima
diqueste numerose incivili e peri-
colose situazionienonabbiadato
ascolto al disagio manifestato dai
cittadini savignanesi? Credo pro-
prio dino. E credo che abbia fatto
finora ben poco per porvi rime-
dio. Noi a casa siamo due donne
sole e abbiamo paura anche a
rientrare e camminare sole nel
paese. Non se ne puo piti!».

Uno chef di Avellino giramondo apre
un ristorante gourmet a Gatteo Mare

Inaugurato venerdi

in viale Delle Nazioni
in spazi e con menu
molto ricercati

GATTEO MARE

A Gatteo Mare, nel cuore di viale
delle Nazioni, € stato inaugurato
“Atelier Gourmet”, ideato dallo
chef Aldo Santoro e realizzato in
un’atmosfera elegante, tra par-
quet pregiati e legni wenge con
raffinati inserti dorati e bluette,
dove potere gustare varie delizie.
Lo chef avellinese, dopo un per-
corso imprenditoriale di succes-
so in Belgio, ha scelto la localita
balneare del Rubicone per creare
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Linaugurazione dell'attivita

un ristorante dal respiro interna-
zionale con un raffinato ment di
carne e di pesce, oltre adessert di
qualita, visto che ha una fornitis-
sima pasticceria di produzione
propria. Ad affiancarlo ¢’e Debo-
ra Vella, collaboratrice di Gian-

carloPerbellinie capo-partitapa-
sticceria con lo chef stellato Mo-
reno Cedroni, gia patron dei lo-
cali “Madonnina del pescatore” e
“Aniko” di Senigallia e “Il Clan-
destino” di Portonovo. C’e anche
una fornitissima cantina enolo-

gica con cento etichette di vini di
vitigni italiani e francesi. La cuci-
na e aperta dalle 12 alle 23.30,
maa partire dalle 8 si puo fare co-
lazione e proseguire poi con un
happy-hour e degustazioni.

«Cipiacevala Romagna, che
gia conoscevamo, e abbiamo de-
ciso di partire da qui con “Atelier
Gourmet” con le proposte deino-
stri piatti», dichiara lo chef San-
toro, accompagnato dalla figlia
Dayana, che sfoggia i piatti-cult
dellasua cucinacomeitonnarelli
alragtidimaresucremadicozze,
iravioliripieni ai tre arrostioice-
lebri filetti di manzo e di anatra.
Vengono proposti anche veloci
pranzi di lavoro, al prezzo di 24
euro. Eperidolcinonc’échelim-
barazzo della scelta.

Dopo aver mosso i primi passi
nei locali della costiera amalfita-
na, Santoroviaggiain Germania,
Svizzera e Francia, prima di sta-
bilirsiin Belgio per quasi 30 anni,
dove ha creato il suo primo risto-

rante “Il Cappuccino”, a Charle-
roi, Santoro ha poi aperto “L’An-
tica Roma a La Louviere”, “La
Dolce Vita”, la pasticceria “La
Maison duDessert”, un albergo 4
Stelle “Hotel Tristar” e infine un
hotel-ristorante 4 stelle+, il
“Dream” a Mons. Ma dopo i 50
anni, ha iniziato a sentire nostal-
gia dell'Ttalia e dunque si € butta-
to in questa avventura, affianca-
to ai fornelli da Cosmin Cadar,
gia formatosi nelle cucine del ri-
storante “Baldinini” di Rimini e
di “Villa Monty Banks” a Cesena.
Ha inoltre voluto al suo fianco la
moglie (in cucina) e la figlia Da-
yana, chehanelsuobagagliouna
laurea in Economia e commercio
e un percorso alla scuola di cuci-
na “Alma”, come chefdisalae
sommelier.

Il locale € stato inaugurato ve-
nerdi scorso, alla presenza dei
sindaco Roberto Pari e del parro-
co don Mirco Bianchi, oltre a una
foltaschiera diinvitati. AN.LO.



